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Cher utilisateur,  

Merci d'avoir choisi notre produit.  

Nous sommes persuadés que cet appareil électrique complet, moderne, 
fonctionnel et pratique satisfera à vos exigences, car il a été conçu avec soin et 
fabriqué avec des matériaux haut de gamme.  

Nous vous recommandons de lire attentivement et de respecter les instructions 
d'utilisation suivantes. 
Elles vous permettront d'utiliser pleinement cet appareil électrique, dès la 
première utilisation.    

Nous espérons que vous profiterez pleinement de cette table de cuisson 
moderne.  

Bien cordialement, 
LE FABRICANT   
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:  
CET APPAREIL A ETE ETUDIE POUR UNE UTILISATION DE TYPE DOMESTIQUE. LE 
CONSTRUCTEUR DECLINE TOUTE RESPONSABILITE EN CAS DE DOMMAGES A 
PERSONNES OU OBJETS QUI DERIVENT D UNE INSTALLATION NON CORRECTE OU D UN 
USAGE INADEQUAT, INCORRECT OU ABSURDE.  

  en cas de démontage, de maintenance ou de nettoyage de cet 
appareil, faire attention.  
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Toutes les opérations concernant l'installation (branchements électriques) 
doivent être effectuées par un électricien et conformément aux normes en 
vigueur. Ce produit appartient à la classe d'installation Y.  

L'équipement peut être installé dans tout type d'unité fabriquée en briques, 
métal, bois, plastique stratifié et laminé, dans la mesure où elle peut résister à 
une température maximale de 100°C.  

Maintenir une distance de 50 mm du bord arrière et de 110 mm du côté 
gauche. Voir figure 1.   

Pour les instructions spécifiques, se référer à la section s'adressant à 
l'installateur.  

Connecter les extrémités des tiges de rappel dans les axes 
correspondants situés dans le four et le panneau de commande. 
Attacher ensuite le four dans le logement correspondant en utilisant des 
vis d'installation (pour le panneau de commande, utiliser des petites 
fermetures spéciales).   

 

Les zones de cuisson sont contrôlées par des boutons connectés à un régulateur 
d'énergie. Les nombres de 1 à 8 dans le sens des aiguilles d'une montre sont 
utilisés pour indiquer les paramètres de cuisson, où 1 est le réglage minimum et 
8 le réglage maximum.  

Le nombre 0 est la position arrêt.   

La zone contrôlée par chaque bouton est identifiée par le schéma situé à côté de 
la zone de cuisson. 

(INDICATEUR HOT HOS)  

Cuisson correspondante est allumée. Une fois qu'une zone de cuisson a été 
éteinte, le voyant correspondant reste allumé le temps que la zone refroidisse à 
50°C.  
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Avant l'allumage, vérifier quel bouton contrôle la zone de cuisson souhaitée. 
Il est préférable de placer la marmite ou la casserole avant l'allumage, et de 
l'enlever seulement après l'arrêt.  

Utiliser uniquement des casseroles à fond plat présentant une surface 
régulière (être prudent avec des casseroles en fonte). Des dessous de 
casserole irréguliers peuvent rayer la surface vitrocéramique. Contrôler si le 
dessous de la casserole est propre et sec.  

Ne pas utiliser la table de cuisson si la surface est cassée ou endommagée.  

Tenir compte du fait que les zones de cuisson restent chaudes pendant une 
période relativement longue (environ 30 min) après l'arrêt.  

Ne pas faire tomber d'objets lourds ou tranchants sur la table de cuisson 
vitrocéramique.  

En cas de fissure sur la table de cuisson, mettre immédiatement l'appareil 
hors tension et contacter le Service Après-Vente.  

Ne pas regarder fixement les foyers halogènes sur la table de cuisson.   

Ne pas cuisiner des aliments directement sur la table de cuisson 
vitrocéramique ; toujours utiliser des marmites ou récipients adaptés.  

0 Arrêt  

1 
2 

Pour faire fondre (beurre ou chocolat)  

2 
3 
4 

Pour conserver au chaud les aliments et pour chauffer de 
petites quantités de liquide  

4 
5 
6 

Pour réchauffer de grandes quantités, des crèmes fouettées 
et des sauces  

7 
8 

Pour cuire à feu doux des soupes, des pâtes, du risotto, pour 
cuire à la vapeur, braiser et frire  

8 
9 

Pour viandes rissolées, pommes de terre rôties, poisson frit 
et pour faire bouillir une grande quantité d'eau  

10 Friture rapide, viande grillée, etc.  
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TOUT RÉGLAGE, TRAVAIL DE MAINTENANCE, ETC. DOIT ÊTRE EFFECTUÉ 
SUR UNE TABLE DE CUISSON DEBRANCHÉE DU SECTEUR.  

Avant la première utilisation, il est nécessaire de nettoyer la surface de la table 
de cuisson. Cette opération doit être effectuée uniquement avec des produits de 
nettoyage pour plaques vitrocéramiques.  

Après ce nettoyage, suivre la procédure suivante pour enlever tout résidu ou 
trace d'humidité éventuellement présent(e) à l'intérieur de l'appareil:  

 

allumer les plaques chauffantes l'une après l'autre sur le maximum et les 
laisser allumées (sans casserole) pendant 5 minutes, puis les éteindre.  

 Il est possible qu'une odeur se dégage pendant cette opération, ceci est normal.   

Toutes les opérations concernant l'installation (branchements électriques) 
doivent être effectuées par un électricien et conformément aux normes en 
vigueur.  

TOUT RÉGLAGE, TRAVAIL DE MAINTENANCE, ETC. DOIT ÊTRE EFFECTUÉ 
SUR UNE TABLE DE CUISSON DEBRANCHÉE DU SECTEUR.  

La table de cuisson est conçue pour être installée dans un plan de travail de plus 
grande taille que la table elle-même. Voir figures 1 et 2. 
Si la table de cuisson doit être installée sur une surface/un four, suivre les 
instructions du fabricant du four et s'assurer que la ventilation se conforme à la 
fig. 6. La table de cuisson est fournie avec un joint, afin d'empêcher toute 
infiltration dans l'unité. Le joint doit être installé avec précaution dans son siège. 
Fixer la table avec les supports, comme indiqué sur la figure 5.  

Avant tout branchement électrique, s'assurer que :  

 

les caractéristiques du système électrique sont conformes aux  spécifications 
présentes dans ce guide et figurant sur la plaque signalétique située sous la 
table ;  
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un dispositif de mise à la terre est présent et qu'il fonctionne correctement;  

 
en cas de connexion directement sur le secteur, un dispositif de coupure 
omnipolaire est présent sur la ligne d'alimentation électrique, avec une 
distance de coupure de contact de 3 mm ou plus. L'appareil (disjoncteur) doit 
également être placé dans un endroit accessible et adjacent à la table (le 
câble de terre jaune-vert ne doit pas être interrompu).  

 
si l'appareil est branché à l'aide d'un fil et d'une fiche, ce dernier est 
facilement accessible après l'installation de la table, si un commutateur à 
pôles multiples n'est pas pôles multiples n'est installé.  

            



   



 



         












